
0 9 . 1 2  -  1 2 . 1 2

 

L U N C H K A R T E

K L E I N E R  S T Ü B L I S A L AT 			   V/ G F     		   7 . 5 

K L E I N E  K Ü R B I S  C R È M E  S U P P E 			   G F 		   7. 5

Baumnusspesto und Kräuteröl	  

G R O S S E R  W I N T E R B L AT T S A L AT  M I T  K R Ä U T E R N

Karotten, Artischocken, Radieschen, Randen, Gurken			   V/ G F      	  2 3

- mit gebratenem Halloumi	                 				    + 4 

- mit knusprigem Pouletschnitzel					      + 8 

F R I S C H E  O R E C H I E T T E P A S TA 					      2 8

Spinatcrèmesauce, Parmesancrumble, gesalzener Ricotta 

und pochiertes Ei	

		

K N U S P R I G E R  P O R T O B E L L O P I L Z 			   V A  / G F 		   3 2

Randenkichererbsencrème, Schwarzkohlpesto 

und sautierte Winterbrassicas

						    

G E B R AT E N E R  A L P E N F I S C H 	 		  G F A 		   3 6 

Zander und Lachs, geröstete Fischsauce, Fenchel, Lauch 

und knuspriges Kräuterbaguette

M I T TA G S K L A S S I K E R

W Ü R Z I G E  Z Ü R I  W I L D W U R S T 			   G F 		   2 9

Schnittlauchrösti Fritten und karamellisierte Zwiebelsauce  

und Speck-Champagnerkraut				  

		

C O R D O N  B L E U  V O M  K R Ä U T E R S C H W E I N 					      3 8 . 5 0

Trüffelröstifries und Preiselbeerchutney

R E H G E S C H N E T Z E LT E S                                     		  		   4 9

Wildreh aus aus dem Zürcher Oberland

Pilz-Cognac-Rahmsauce, Rotkraut,  

Kräuterspätzli, Preiselbeerchuntey

R I B  E Y E  C A F É  D E  P A R I S 			   G F 		   4 5 

Ein handselektierter besonderer Cut, 

der die besten Eigenschaften von Filet und Ribeye vereint, 

mit Café de Paris Butter, Kalbsjus, knusprige Ofen Kartoffeln 

und karamellisierten Zwiebeln



A P É R O  S P E C I A L S 					      

	

S T U B I  R E F R E S H E R  A L K O H O L F R E I 						      12

Bio-Apfelsaft, roter Johannisbeernektar, wild Lindenblüten-Limonade                       	  

P I N O T  N I G R E D O  A L K O H O L F R E I 				              	        14.50

Saft von Pinot Noir Trauben, 0% roter Wermut, Opius Nigredo Elixir, Tonic

		

W A S S E R P A U S C H A L E  P R O  P E R S O N 			                	 	  5

mit und ohne Kohlensäure

					   

S O F T D R I N K S 	 		   		   

Hausgemachter Früchtetee-Eistee				    30cl		  6.5

Bio-Apfelsaft trüb / Apfelschorle				    30cl		  6.5

Johannisbeer-Schorle				    30cl		  6.5

Les Pétillantes Limonda Orange Bio				    33cl		  7

Hofgarten Rhabarberschorle				    33cl		  7

Goba Cola / Zero				    33cl		  7

Thomas Henry Tonic				    30cl		  6.5

W E I N  &  B I E R  I M  O F F E N A U S S C H A N K

S C H A U M W E I N 			   		   

Spumante Extra Dry, Rivolto, Zanotto						      10

Adank's Brut, Hansruedi Adank, Graubünden						      16

W E I S S W E I N

Chasselas, Henri Cruchon, Le Chapitre, Waadt						      10

Riesling, Dr Loosen, Ürziger Würzgarten, Spätlese, Mosel						      12

Chardonnay, Patrick Piuze, Terroir de la Chapelle, Chablis						      14

R O T W E I N

Cuvée, Mas de Boislauzon, Côtes du Rhône Villages, Orange					     10

Pinot Noir, Hansruedi Adank, Graubünden						      12

Nebbiolo, Bruno Rocca, Langhe Nebbiolo Fralu, Piemont						      14

B I E R  I M  O F F E N A U S S C H A N K

Einsiedler Lager				    3/5 dl		  7/9

				  

		


