
S N A C K S  Z U M  T E I L E N

 

H O C H M O O R K Ä S E - G O U G È R E S 	 	                              8

gefüllt mit Wildkräuterquark, schwarzem Pfeffer (2Stk.)

K N U S P R I G E  S A L B E I - P A N I S S E - F R I T E S 	 V A / G F 	 1 1 

Zitronensalz und Schnittlauchmayonnaise 

O C H S E N S C H W A N Z K R O K E T T E N 		  1 5

mit Liebstöckelremoulade  (2Stk.)



V O R S P E I S E N

 

K O P F S A L AT H E R Z E N 	 V A * / G F 	 1 9

Schnittlauchvinaigrette, Liebstöckelcreme,  

rohe Champignons, Wachteleier, 

und gesalzener Ricotta

	  

K N U S P R I G E R  T O P I N A M B U R 	 V A * / G F 	 2 3

Trüffel-Parmesancreme, wilde Quitte,  

Chicorée und Haselnüsse

F L Ü S S I G E S  E I G E L B - R A V I O L O 		  2 5

Ricotta-Pilz Duxelles, Spinatcreme  

und Sauerteigbrösel 

+ mit gebratenen Kalbsmilken		  +4

H E I S S  G E R Ä U C H E R T E R  

A L P E N - F L A M M L A C H S 	  G F 	 2 4

Bergpfeffer, Fenchel-Apfel Salat und Meerrettich

R E H T E R R I N E 	   G F A * 	 2 9

Wildreh aus dem Zürcher Oberland,  

rote Zwiebelmarmelade, gegrillter Sauerteigtoast

H I R S C H - C A R P A C C I O 	  G F 	 2 9

Eingemachter Radicchio, Rande, Nussbutter  

und Estragon



H A U P T G Ä N G E 

A R O M AT I S C H E R  R Ö S T- K Ü R B I S 	 V A * / G F 	 3 5

Mandarinen-Kürbis-Soffritto, Ziegenfrischkäse  

und eingemachter Ingwer

K O N F I E R T E R  A L P E N Z A N D E R 	 G F 	 4 5

Süsswasser-Fischbisque, Kürbiskern-Salsa Verde  

und geschmorte Borlottibohnen 

C O R D O N  B L E U 

V O M  K R Ä U T E R S C H W E I N 		  4 9

Appenzellerkäse, geräucherter Schinken,  

Trüffelrösti-Fritten, Wildkräutersalat 

und Preiselbeer-Chutney

A L P S T E I N  E N T E 	 	 5 2

Gebratene Brust und konfierte Schenkel  

im Sauerteigknödel, karamellisiertes Schalottenpüree  

und wilder Brombeerjus 



E S  W I R D  W I L D ! 

W I L D  O H N E  W I L D          	 V A * / G F A  3 8 

Geschmorte Pilze im 30-Stunden-Gemüsejus,  

Kräuterspätzli, Perlzwiebeln, pochierte Birne  

und Rotkraut 

Z Ü R I  W I L D B R AT W U R S T         	  G F     	 3 9

Trüffelrösti-Fritten, karamellisierte Zwiebelsauce

und Speck-Champagner-Kraut

H I R S C H P F E F F E R 	 GFA*    	 4 7

Kräuterspätzli, Rotkraut und karamellisierte Maroni 

R E H  G E S C H N E T Z E LT E S 	 GFA*	 5 4

Wildreh aus dem Zürcher Oberland,

Pilz-Cognac-Rahmsauce, Kräuterspätzli, Rotkraut

und Preiselbeerchutney

R E H R Ü C K E N  F Ü R  Z W E I 	 GFA*   p p  6 9

Wildreh aus dem Zürcher Oberland, ohne Knochen

Kräuterspätzli, karamellisierte Maroni,  

Rotkraut, pochierte Birne, und Wildjus 

 



D E S S E R T S

TA R T E  TAT I N                                 		  1 6                          

Sauerrahmglace und Vanillesauce	 	

N O C I N O - K A R A M E L L K Ö P F L I 	 G F 	 1 6

Schwarze Baumnüsse 

C O U P E  V E R M I C E L L E 	 V A 	 1 7

Meringue, eingemachte Kirschen und Creme de Gruyère

 

G L A C E 

Schokolade	 V/ G F 	   6 

Brätzeli	 	   6

Sauerrahm	 G F 	   6

Vanille	 G F 	   6

Nusstorte	 	   6 

Birnensorbet	 V/ G F 	   6

D E S S E R T  W E I N 	

Joh. Jos Prüm, Graacher Himmelreich, Auslese	 0 , 5 d l 	  1 1 

Riesling, Mosel, 2022	 0 , 3 7 5 l      7 5

E S P R E S S O  M A R T I N I

Stoll Bio-Espresso, Coldbrew-Kakao Sirup, Vodka		  1 6


